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Почему крем «�������� �уме� ���ое��������� �уме� ���ое�� �уме� ���ое�
��ть т�кую попу�ярно�ть и �т�ть, по 
��о��м к�иенто� Комп�нии «Дук�т�, 
не��менимым, уник��ьным продук�
том? В чем его уник��ьно�ть?

В ��гу�те 2010 год�, когд� бы�� 
��пущен� �иния прои��од�т�� р���
тите�ьных ��и�ок «��������, г������������, г�����, г����
ной идеей и це�ью ��пу�к� бы�о 
�о�д�ние микробио�огиче�ки чи��
того продукт� � иде��ьными техно�
�огиче�кими пок���те�ями и неи��
менно �ы�оким к�че�т�ом, при этом 
он до�жен бы� об��д�ть уник��ь�
ными ��ой�т��ми. Л�бор�тории 
р��р�боток Комп�нии «Дук�т� �о��
ме�тно � герм�н�кими эк�перт�ми 
уд��о�ь �о�д�ть т�кой продукт! Он 
и и��е�тен под н����нием «Крем 
н� р��тите�ьных м����х «�������� 
у�ьтр�п��тери�о��нный�!

В чем инно��ционно�ть продук�
т�? Его прои��од�т�о не имеет �н��
�ого� � Ро��ии! Комп�ния «Дук�т� 
одн� и� немногих, кто и�по�ь�ует 
при и�гото��ении продукции уни�
к��ьную ��том�ти�иро��нную �и�
нию. Комп�ния �отруднич�ет то�ь�
ко � про�еренными по�т��щик�ми, 
чье прои��од�т�о �ертифициро��но 
междун�родными �т�нд�рт�ми ISO 
и прош�о �нешний �удит. 

При по�туп�ении н� прои��од��
т�о �ырье проходит много�тупен�
ч�тый отбор и и�пыт�ния те�т�ми. 
Специ��и�т�ми Комп�нии «Дук�т� 
про�еряют�я орг�но�ептиче�кие 
пок���те�и, �оот�ет�т�ующий �не�
шний �ид, про�одит�я по�ный �н��
�и� жиро�, �т�би�и��ционных �и��
тем. При по�учении но�ой п�ртии 
�ырье�ых �о�т���яющих прои��о�
дит�я их пробн�я �ыр�ботк�. И��
гото��енный продукт про�еряет�я 
импортным оборудо��нием: �я�ко�
�иметром (н� �я�ко�ть), тек�турным 
�н��и��тором н� п�отно�ть пены, 
т�кже опреде�яет�я �одерж�ние 
жиро�, ph (ки��отно�ть), у�е�ичение 
� объеме при ��би��нии, про�одят�я 
микробио�огиче�кие и���едо��ния 
и те�ты н� у�тойчи�о�ть к тр�н��

портиро�к�м и объему �питы��ния 
р���ичных компоненто�. 

Т�кже Комп�нией «Дук�т� орг��
ни�о��н «б�нк� хр�нения обр��цо� 
��ех �идо� �ыпу�к�емых п�ртий 
крем� «��������. Б��год�ря этому 
� �юбой момент н� протяжении ��е�
го �рок� хр�нения продукт� �отруд�
ники Комп�нии по про�ьбе к�иенто� 
могут проте�тиро��ть обр��ец п�р�
тии н� к�че�т�о и предо�т��ить ре�
�у�ьт�т и���едо��ния.

Одним и� по��едних до�тижений 
Комп�нии «Дук�т� � прои��од��
т�е крем� «�������� �т��� по�н�я 
��том�ти��ция �иний, �о�д��ш�я 
�о�можно�ть м�к�им��ьно и�к�ю�
чить ��ияние че�о�ече�кого ф�кто�
р� н� к�че�т�о �ыпу�к�емого про�
дукт�. В этом году Комп�ния �т��� 
об��д�те�ьницей ��том�тиче�кой 
�инии уп�ко�ки гото�ой продукции, 
уменьши� тем ��мым до�ю ручно�
го труд�, что, к р�до�ти к�иенто�, 
по��о�и�о �ни�ить �ебе�тоимо�ть 
гото�ого и�де�ия.

Стоит также отметить:
· продукция Комп�нии «Дук�т�  ■

прои��одит�я н� поточно���то�
м�ти�иро��нной �инии � ��еп�
тиче�ким техно�огиче�ким моду�
�ем, непреры�ной �ы�окотемпе�
р�турной обр�боткой;

· при прои��од�т�е и�по�ь�ует�я  ■

�пеци��ьно подгото��енн�я �р�
те�и�н�к�я �од�;

· и�по�ь�ует�я ��ептиче�кий (!)  ■

ро��и� � п�кеты b�g�in�b�x.
Т�ким обр��ом, Комп�ния «Ду�

к�т� о�уще�т�и�� ��ою идею �о�
�д�ния передо�ого продукт� �ы�
�окого к�че�т�� и бе�оп��но�ти. 
И это подт�ержд�ет�я неи�менным 
�про�ом н� крем «��������.

Комп�ния «Дук�т� поним�ет, что 
�егодняшний рынок пище�ых инг�
редиенто� �уще�т�ует по ��кон�м 
же�ткой конкуренции, где «�ыжи�
��ет� �ишь н�ибо�ее �кту��ьный, 
уни�ер���ьный продукт. По�тоянно 
поя��яют�я но�ые пред�ожения 
и р��р�ботки, которые т�кже бы��

тро и�че��ют, не н�йдя ��оего пот�
ребите�я. Специ��и�ты Комп�нии 
«Дук�т� �н�ют, что прои��одите�ям 
кондитер�кой отр���и � иде��е тре�
бует�я н�йти уник��ьный продукт, 
по��о�яющий р��нообр��но его и��
по�ь�о��ть, и к�ждый р�� при этом 
по�уч�ть �о�ершенное и�де�ие!

Со�д�те�и крем� «�������� по�
и�тине гордят�я тем, что могут 
пред�ожить кондитер�м т�кой уни�
к��ьный продукт! К�иенты Комп��
нии, �реди которых ��мые крупные 
ро��ий�кие и�гото�ите�и, по�тоян�
но применяют его � ��оем прои��
�од�т�е, подт�ержд�я при этом его 
х�р�ктерные о�обенно�ти, �т��шие 
���огом у�пех� и при�н�ния про�
дукт�. А именно:

· �т�би�ьное у�е�ичение объем�  ■

при ��би��нии;
· �охр�нение ��ой�т� и х�р�кте� ■

ри�тик ��битого продукт� при 
��моро�ке и дефро�т�ции;

· д�ите�ьный �рок хр�нения про� ■

дукт�;
· у�тойчи�о�ть пены и однород� ■

но�ть ее �труктуры;
· от�ичный ��ни�ьно���и�очный  ■

�ку�.
По�ышение информ�ционной о��

�едом�енно�ти потребите�ей н� �е�
годняшний день �о�д�ет но�ую тен�
денцию н� �о�ременном рынке: �про� 
н� то��ры �доро�ого пит�ния неи��
менно р��тет! В�е бо�ьше прои��о�
дите�ей хотят �о�д���ть бе�оп��ный, 
по�е�ный продукт. В ��я�и � этим 
кремом «�������� интере�уют�я ��е 
но�ые и но�ые кондитеры и прои��
�одите�и, �чит�я его оптим��ьным 
�ыбором, от�еч�ющим ��ем требо�
��ниям бе�оп��но�ти продукт�.

К�к и��е�тно, Комп�ния «Дук�т� 
я��яет�я ярким �торонником бе�о�
п��ной, по�е�ной продукции н� пи�
ще�ом рынке. С�м� Комп�ния гор�
дит�я, что �о�д�ет �доро�ый продукт, 
и�де�иями и� которых можно �ме�о 
угощ�ть н�ших детей и родных!

Чтобы го�орить о бе�оп��но�ти 
прои��од�т��, ее нужно подт�ер�

дить. И комп�ния «Дук�т� �де���� 
это! Бе�оп��но�ть и к�че�т�о про�
и��од�т�� кремо� н� р��тите�ьных 
м����х «�������� подт�ерждено 
междун�родным �т�нд�ртом бе�о�
п��но�ти ISO 22000:2005.

Кроме того, инно��ционно�ть 
прои��од�т�� неоднокр�тно под�
т�ержд��о�ь ���ое��нными н�гр��
д�ми – �о�отыми мед��ями � кон�
кур��х «Инно��ционный продукт 
Продэк�по�2013� и «Ингредиент 
год� 2014� � р�мк�х междун�род�
ной �ы�т��ки Ingredien�s R�ssi� 
� номин�ции «Инно��ционный про�
дукт – прои��од�т�о�.

Специ��и�ты Комп�нии «Дук�т� 
�н�ют, что одной и� ��д�ч продукт� 
при прои��од�т�е ��егд� о�т�ет�я 
до�тижение оптим��ьного �оотно�
шения цены и к�че�т��. Р��нообр���
ный ���ортимент кремо� н� р��ти�
те�ьных м����х «�������� (который 
непреры�но попо�няет�я) по��о�я�
ет �ыбр�ть ��ри�нт рецептуры, н��
ибо�ее подходящий к�иенту.

Комп�ния, �о�д���я продукт, учи�
ты��ет мнения и поже��ния ��оих 
к�иенто�. Специ��и�ты Комп�нии 
��егд� при��уши��ют�я к пред�о�
жениям по р��ширению ���орти�
ментного ряд� и�и доб���ению но�
�ых ��ой�т� � имеющий�я продукт.

По мнению н�учных эк�перто�, 
у�пех крем� «�������� прои��од��
т�� Комп�нии «Дук�т� опреде�яют 
уник��ьно�ть, инно��ционно�ть, бе�
�оп��но�ть, �т�би�ьное к�че�т�о.

Д�, 4 год� при�н�ния и �о��
требо��нно�ти – дей�т�ите�ьно 
�н�чите�ьный �рок д�я продукт� 
� �фере, где по�тоянно �о�д�ет�я 
что�то но�ое. Но эк�перты отде�� 
р��р�боток Комп�нии «Дук�т� не 
о�т�н���и��ют�я н� до�тижениях! 
Уже � этом году кремы «�������� 
�но�ь пор�дуют прои��одите�ей 
но�ым �идом! 

С�едите �� но�инк�ми и пред�
�ожениями Комп�нии «Дук�т� н� 
обно��енном ��йте www.dykat.com 
и у�н�ете ��е пер�ыми! 

Крему на растительных маслах 
«Ducatto» исполняется 4 года!!! 
Четыре года постоянного успеха и популярности продукта – значительный срок на рынке 
пищевых ингредиентов. За это время крем «Ducatto» успел завоевать любовь и одобрение 
не только профессионалов кондитерской отрасли, но и научных экспертов лабораторий, 
победить в международных конкурсах, подтвердить свою инновационность!


